Ingredientes

Uso de Palatabilizantes em po

Sylvie Bennet

Introdugéo

Com freqiéncia, diz-se que mais de 50 % dos
ingredientes usados na inddstria alimenticia sdo na forma
de po (isto &, poé fino, granulos, misturas de pos, etc).
Pode-se dizer lambém gue esta porcentagem ndo e
diferente no caso dos alimentos para animais de
estimacio, se somarmos os secos e 05 malhados.
Cuando se observam as diferencas entre os alimentos
secos e Umidos para animais, & interessante notar que
mais de 70 % dos ingredientes e malgrias-pamas, em
termos de peso, s30 encontrados na forma de pos ou
desidratados (isto &, alimentos com came, peixe, cereais,
soja, etc). Esta porcentagem cai para uma media de
4006 no caso de alimentos Umidos em razéo da grande
quantidade de matérias-primas Umidas derivadas de
animais. Se obsenvarmos os palatabilizantes, usados Nos
alimenitos Gmidos, precursores dos aomatizantes, s8o, em
sua maiona, pos, a0 passo que no caso dos alimentos Secos
os palatabiizantes so, historicamente. liquidos (embora haja
diterencas entre palses e continentes)

Pode-se notar, contudo, que a quantidade de
palaiabilizarte usada na foma de pd na indistra de pet
food tem aumentado reguiarmente nos Ulimos dez anos
tanto no caso dos almentos secos como dos Umidos. Esta
tendéncia se toma mais e mais acentuada no caso dos
alimentos secos. A explicacio para tal fendmeno é o
“desempenho da palatabilidade” proporcionada pela
combinacdo de liquido e pd no caso da palaebilidade
canina e, de modo especial, no cast da palaiabilidade felfina.

Ainda que o uso de palatabilizantes seja quase
universal na producéo de alimentos secos, o uso do pé
&, em geral, percebido como uma operacio delicada
quando comparada com o “coating” com liquidos, que &
mais faciimente apreendido. A falta de equipamento
apropriado pode ser um obstaculo para o uso industrial
de pés no "coating”. Além disso, o palatabilizante em po
é, com frequéncia, acrescentado & linha existente de
producio de palatabilizante liquido, criando, assim, noves
problemas, como o aparecimento de grumos, poeira, fiuxo
de saida heterogéneo, etc.
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Como usar um palatabilizante em po
1. Aplicagao
Que é a aplicacao de pd ?

\irias etapas devem ser observadas:
- A dosagem dos pos
- A distribuicgo
- A aplicacdo do po aos extrusados (pulverizacan)
- A forca da liga ao alimento: o coaling pemmanece
rios extrusados durante a producio e empacotarmento?
A dosagern do pd esta relacionada com:
- A qualidade do p6 (andlise de peneira média e curva
de andlise da peneira, coesdo, densidade/
consisténcia, etc.)
- o desempenho do sistema de dosagem: precisgo,
robustez, facilidade de uso, flexibilidade.

Em geral, usam-se sistemas de parafuso Unico ou
duplo para a transferéncia do pb. A perda de peso &
miais precisa do gue a dosagem volumétrica.

A distibuicio do pd & camacterizada pela regulardade
do fluxo na saida do alimentador e pelo comprimento do
fiuxo de distibuico.

Caso ideal: Um fluxo consistente e inintermupto de po
em uma dada distancia.

Caso tradicional: Jatos iregulares de po de acor
do com as propriedades do mesmo (fluxo, grumos,
higroscopicidade, formagdo de vazios. aglomeracao.
formacao de tineis, etc.)

A distribuicio do pd esta inteiramente relacionada
com seu fluxo.

Os métodos para distribuir e dividir 0 po
nos extrusados sao: it

Para a distribuicao: :
~ ferda ou vérios orficios para criar uma cora e po.

- jalo continuo de ar comprimido para dispersar o
pG s0b o parafuso do revestimento : cHie




- fluxo direto conhecido como "rabo de peixe”
- grade para guebrar e escoriar o produto

A pulverizacdo entdo garante uma boa
distribuicdo do pd no alimento

Durante este estagio, o alimento & o pd entram em
contato. Este passo garante a homogeneidade do
revestimento com o pd. Caso apenas algumas pares
da supericie do exrusado forem exposias ao fluxo de
po, o revestimento ndo serd homogéneo no nivel do
extrusado. Se o revestimento ndo for homogéneo no nivel
do extrusado, a percepcio do sabor pelo animal (e em
particular, pelo gato) serd diferente.  Foi demaonstrado
gue 0s galos notam a diferenca de palatabilidade entre
os extrusados revestidos de rmaneira homogénea (1%
C'SENS 9P) em comparagao com os mal revestidos (0%
revestidas com 2% de C'SENS 9P misturado corm 50%
de alimento 56 com gordura e sem pd). Neste teste,
pode-se simular o que ocorernia com uma mistura e
distribuicdo ndo homogéneas. Por vezes, alguns
extrusados recebemn duas veres mais pd e outras ndo
recebem nenhum. Para evitar viés nos resultados,
aplicamos cuidadosamente a mesma quantidade de
palatabilizante a cada extrusado. Os resultados foram
significativamente favoriveis & mistura homogenea.

100% (1% C'SENS 9P) vs 509 (206C'SENS 9P) + 50%

(6% fat only):

S 62/38 and HS 70/30 (iscDMPE — isoM)

E preciso ter cereza da boa qualidade da mistura no
nivel dos extrusados, especiaimente no caso dos felinos,
GuE 0s apreciam um a um.

Fixacéo do po na superficie
do alimento

£ importante considerar a aderéncia do po & superfi-
cie do edrusado. O pd deve fixarse quase imeversi-

velmente ao alimento. Esta aderéncia esta ligada a qua-
lidade do revestimento feito com diferentes liquidos (gor-
dura e palatabilizante). Depende:
- da porcentagem de liquido usado no revestimento
- das camcteristicas do liguido: origem das gorduras
{bovina, suina, de frango). temperatura da gordura
e palatabilizante.
- da temperatura do alimento durante o revesti-
mento,

2. Pontos criticos
Homogeneidade

Tracadores podemn ser usados para controlar e quali-
ficar a homogeneidade do revestimento e verflicar se o
pd adere coretamente & superficie dos extrusados. O
tracador, por exemplo um aminoacido, nao deve interderir
na palatabilidade. E imponante verificar este ponto,

A andlise do tracador permite controlar:

- 8 homogeneidade do revestimenio: multiplicando-
se as armostras & possivel obter urna boa avaliagio
da dispersio,

- a aderéncia do pd: & inleressante repetir a analise
em varos pontos da linha de produgdo (por
examplo, antes e depois do resfriador, apos a
peneira antes do empacotamento, etc.). Isto
pemmite identificar as dreas sensiveis onde o pd
pode ser removido,

Diluicio na agua e gordura

& possivel diLir pds com Agua ou gordura par evitar pro-
blernas tecriolbgicos {dosagem, distiibuicao e mistura)?

Os pos ndo s8o soliveis em gorduras. Podem dis-
persar-se em gorduras, mas & necessario agitar regular
mente para criar uma suspensdo homogénea. Se a agi-
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tacio for intermompida, havera sedimentacio e uma sepa-
racdo fisica entre a gordura e o po.

Acima de 16-17% de po seco em gordura, a viscosi-
dade aumenta significativarnente e pode criar entupimert-
o (bicos).

Dependendo do lipo, 0s pos sS40 Mais ou Menos so-
Iiveis em agua. Em solugbes com 3096 de materia seca,
os pds formarm uma suspensdo homogénea que precisa
ser mexida. Foi provado que a diluigio em agua de pos
CSENS reduz o nivel de palatabilidade em comparacao
cam o uso de um pd sem diluicdo (isoDMPE e isoM), Este
fato néo foi observado na linha DTECH de pds para c3es.

Independentemente do sistema de revestimenio, &
impossivel compensar um fluxo incoreto de po.

3. Importancia das propriedades do fluxo
dos pos -

Mudando o método de secagem e adaptando a for
mulacio do palatabilizante, & possivel mudar o lamanho e
a forma das particulas e a distribuicio das categorias de
tamanho. O difmetro aumenta e as particulas 8o mais
redondas e maiores.

Concluséo

0 uso de palatabilizantes proporciona um beneficio
cefo na palalabilidade para felinos. E impossivel atingir
esse nivel de palatabilidade somente com liquido. O po &
"pbrigatanio” nos alimentas secos para gatos no caso do
fabricante querer maximizar ¢ desempenho da
palatabilidade de seus produtos,
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O pd proporciona flexibiidade ndo somente em ler
mos de qualidade do produto, mas ambem em temmos
das combinactes. Pode-se cbter uma ampla gama de
nivels de palatabiidade sem multiplicar o ndmero de refe-
réncias de produtos. O palatabilizante em pod na
palatabilidade canina oferece uma solugdo eficaz para
aumentar a palatablidade sem modificar a &, .

Além do beneficio da palatabilidade, o po & percebi-
do pelo offato humano. Com o pé, a intensidade do sabor
parece mais fraca em comparacao com o liquido, em
isoDMPE.

Ligukio ve. P na patatsbilidade - Galos
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'O uso do po proporciona flexibildade ao produto e é
uma caracteristica econfmica para a cadeia de
suprimentos Somente um pd cometamente preparado
pemite a obtencdo de dosagens precisas e niveis viavels
de palatabilidade. A qualidade fisica dos pés &, pois, es-
sencial O uso de intensificadores secos de palatabilidade
rdio deve mais ser percebido como “operacdo delicada”
Junto com os liguidos, cs palatabilizantes secos devem
encontrar seu lugar leghimo e necessérno no que diz res-
peito ao nivel de desempenho da palatabiidade. Somen-
te o uso de uma combinacdo secolliquido pemite ao
fabricante de alimenios secos para cies e gatos alcancar
o melhor desempenho possivel, especiaimente no caso
dos gatos.

Tradicio no setor

SPF divisdo Petfood do grupo Diana Ingredientes, & lider no mercado mundial na producio de palaiabiizantes pam caes e gaios.
Praduzindo, no Basl, desde 1995, a SPF invests continuamente fanto erm pesquisa quanto em eguipamentos - o investimento em
umna lome de atomizacio vertical, permite a secagem de seus produtos utlizando os mélodos mais modemos — com okl
comprometimento com a qualidadede (HACCR 150 9001, 1SO 14001, 55).

Porque cies e galos ndo sio iguais, a SPF deservolveu a linha - OTECH - a resposta em palabilidade para caes - e a linha CSENS
- a resposta em palatabilidade para gatos - A SPF do Brasil & a (nica empresa a produglr locaimente produtos do standard a0
superpremium, liquido ou seco, uma ampla @ modema linha de palatabilizantes exigidos pelo competitivo mercado peficod.

* Responsavel pela Comunicacdo e Tecnologia do Centro de Pesquisa e Deservobimento da SPF - Even - Fanga
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